G E ®

JAPANESE RESTAURANTS

Informazioni Relative agli Allergeni

1 manLake degh ingredien
COMme SUpPONa per gul

o tutti | prodoth destn 3 vendi
e il consumatore verso una scelta pil

In ottempersnza &l regolamento CEE TIGH20TL. |-Sushi fomisce al consurmal
Tale manuale & incentrzio sulla presenza di i in t2li prodol vieng
Traspares
A tutela dei nostr Clienti Viinformiame che i prodotti somministrat venduti in quests azienda possono conteners come ingredienti o in tracce ke
sEguent! sostanze & loro prodott demvan

1. Cereall contenent glutine, cloé: granc (famo e grano khorasan), segale. orzo, avena, o § lom czppi ibndati & prodottl demvat
2 Crostacei & prodoli a base di crostacsi
3 Liova e prodotil a base di uova

5 Arachidi e prodotti a base di arachidi

Soia e prodotti 2 bass di soia

atte e prodotii 2 base di late fncluso lattosiol
8. Frutta a guscio.

s communis L) noccicle (Condus avellanal noci Quglans regizl. noci di acagas {Anacardiurm
occidentale], [ anh) K Kochl noci cel Brasiie (Bertholletia excelsa], ptacchi (Pistacia vera), noci macadamiz o
noci del Quesnsland (Maca temifolizl e loro prodott demati

2. Sedaro & prodotti 3 base di sedano

10 5enape e prodaott] & base di senape

1. Semi di s2sarno e prodotti 2 base di semi di sesamo

12 Anidride sofforosa e solfit in concentrazion! supenion a 10 mafiKg o 10 mgiLt in termint di SOZ tole

13 Lupini & prodotti a base di lupin

14 Molluschi e prodot a base di malluschi

ette pil indicate.

In casodi intolleranze alimentari & importante mipesthaments allo staff, che sapra consigliare il consumatore sulle




» cocktail

Vodka Zen 8,00

Viodlka, zenzero fresco pestato,
zucchero di canna, fime spremuto e sodo

Mojito Sake 8,00

Angostura, sake, succo di lime zucchero di canna,
menta fresca e soda

Midori Spritz 5,00

Prasecco Brut, midaori,
lime spremuto e foglie di menta

American Ginger 8,00

Campari, vermouth, angosturg
e top di ginger beer

Analcolico Frutta 5,00

Fragole e zenzero pestati, zucchero di canna,
succadf lime e the verde

Edamame 5,00 | Edamame spicy 5,00

Fagiolf cif soia bollit | Fagioli di soia bolliti e spezie piccanti giopponesi (togarashi)

Wakame 4,50

Insalota di alghe

Zuppa di miso 5,00 | Zuppa di miso spicy 5,00

Zuppa di miso | Zuppa di miso e salsa sambal



* antipasti & snack -

Pop corn di gamberi 7,00 Tuna nachos 5,00 2 pezzi

Gamberi fritti solsa sweet Salmon nachos 5,00 2 pezzi
erbao cipollina e lime

Nachos di mols, guacarmole e
tartare di tonno pinna gialla / tartare di salmaone

Bao Pork 5,00 Ebi spring roll 6,50 2 pezzi
Pane of vapore, maiale cotto o Involtini in foglio di tiso con mazzancolla
bassa termperatura, cime di rapa, in termpura, insalato iceberg, avocado,
erba cipolling, saisa bao e lime frittating e mayo giapponsss,

accompagnati da salsa chili

Sashimi di avocado 6,00 Baby tempura di fagiolini 5,50

Sashimi di avocado, cipalla rossa, Tempura di fagiolini e salsa ol curry verde
erbo cipoliing e tobiko

» ravioli al vapore

4 pezzi

Maiale 6,00

Verdure 6,00

Pollo 6,00

Camberi 6,00



* sashimi ¢

3 pezzi | componi il tuo sashimi party

Scampo | pezz0 4,00
Branzino 4,00

Salmone 4,50

Tonno pinna gialla 5,00

Gambero rosso di Sicilia 7 pezz0 4,00
Capasanta 5,00
Gambero 4,00

Ricciola 4,50

Sashimi Matzu iz pezzi
16,50

Salmone, tonno pinna gialla,
branzine, gambero




* tartare ¢

90 grammi

Tartare di salmone Tartare Waikiki
11,00 13,50

Tartare di salmone, avocade,
passion fruit, vova di lompeo e zest lime

Tartare di tonno pinna gialla Tartare Bayahibe
12,00 14,00

Tartare di tonna pinna gialla,
mango, tobiko, avocado e ikura

Tartare di gambero Tartare Bora Bora
11,00 13,00

Tartare di branzino, ananas, erba
cipolling e tartufo nero

Tartare di ricciola Tartare Ipanema
12,50 14,00

Tartare di ricciola, sedanc,
lamponi e tobiko



° nigiri »

2 pezzi

Salmone 3,50

Tonno pinna gialla 4,50

Mazzancolla al vapore 3,50

Branzino 3,00

Capasanta 5,00

Ricciola 4,00

Gambero rosso di Sicilia 8,00

Scampo 8,00

Avocado 3,00

Gambero crudo 4,00

Salmone affumicato 4,50

Anguilla 4,50

Polpo al vapore 3,50

Nigiri Gourmet
21,00

2 gambero,
uova di lompo e cipollotta

2 salmone.
avocado, tkura e zest [ime

2 capasanta,
polvere di cappero e tobiko

2 tonno pinna gialla
& tartufo nero




* hosomaki »

6 pezzi

Sakemaki 5,00 Tekkamaki 5,00

Salmone Tenno pinna gialla

Avocado 4,00 Ebi maki temp 7,00

Avocado Mazzancolla al vapore (interamente
fritto con panko! e salsa teriyaki

Red temp 8,00 Zolatemp 8,00
Salmaone (interamente fritto Salmaone affumicato e gorgonzola al
con panko), philadelphia e fragoila mascarpone (interamente fritto con panko)

Hoso jungle 4 pezzi 6,50

Foglio di riso, insalata gentile,
salmone e cetriolo

Futomaki Aimaki 2 pezzi 8,00 Futo zeng 4 pezzi 9,00
Tonno pinna gialla, mazzancolla ol vapore, Salmone, mazzancolla al vapore, avocado,
philadelphia e avacada philadeiphio, tobiko finteramente

fritto con panko) e salsa teriyaki



* gunkan

1 pezzo

Maguro 4,00

Base di riso owolta da tonno pinna
gialia, tartare di tonno pinna gialla,
mayo, tabasco erbo cipolling e tobiko

.
e o*
See Sicily 7,00
. * Base dli riso awolta da branzino,
tartare gamberi rassi di Sicilia,
T mayo, erba cipolling e tobiko
- o
.
CIE Wakame 2,50

Base di riso avvolta da alga
nori e alga wakame

Hotategai 4,50

Base di riso avwolta do alga nori,
tartare df capasanta, erba cipolling
e citronette al lime

Jakku 4,00

Base di riso awnlta da ricciola,
tartare di ricciola. avocado, tobiko,
polvere di coppero e kizami wasabi

Sake 3,50

Base di riso awolto da salmone,
tartare di salmone, mayo. tabasco,
erba cipolling e tobiko

Mango 4,00

Base di riso awolta da mange, tartare di
salmone, mayo, tobasco, gronello di nocciola,
erba cipolling e tobiko



* uramaki crudi

Philadelphia 9,00

Philadelphia, salmone,
avocada e sesamo

Arcobaleno 10,00

Mazzancolla al vapore, avocado, mayo,
salmone, tonno pinna gialla
e branzino

Makai 13,00

Avocado, cetriolo, tartare di salmone,
maya giapponese, salsa al sesama
ed erba cipolling

Uraneghitoro salmone 9,50

Uraneghitoro tonno 9,50

Salmone / Tonng pinna giolla,
tabasco, erba cipolling e sesamo

Panther 14,00

Mazzancolla in tempura, philadelphia,
basilico, sashimi di salmone,
fiocchi di tempura e salsa terivoki

Parmigiana 13,00

Tartare di tonno pinna glalla,
melanzano fritta, pesto alla genovese,
pomodorine confit e pammigiono

Azuki15,00

Tartare di tonno, avocado, cetriolo,
cipolia rossa, pomodorino cilieging,
basilico e salsa srirncha

Takeshi 16,00

Mazzancolla al vapore,
capasanta, avocado e zest di lime



Crazy roll 15,00

Mazzancolla in tempurn, avocado,

mayo, salmane, lonno pinna gialla,

branzino e salsa teriyaki

Soft crab 16,00

Granchio morbido in tempura, avocado,
tartare di salmone flambato, tobiko,

Mayo giapponese e salsa teryaki

Philamenta 12,00

Salsa di tonno pinna gialla,
mango, sashirmi di salmone
flambato, philadelphic e menta

Hiro 16,00

Salmene, avocado, gambero rasso

di Sicilia e carpaccio di tartufo nero

Passion roll 15,00

Salmone, avocado, polpa di astice,
mayo e passion fruit

Sicilia 15,00

Gambero rosso di Sicilia,
philadelphia, papaya, sashimi di
avocado e gambero crudo

Tiger 14,00

Mazzancolla in tempura, mayo.
sashimi di salmone e ikura

Beef 13,50

Mazzancolla in tempura, avocado,
tartare di carne, salsa ponzu
e zest di lime

Esu flambe 16,50

Gambero rosso di Sicilia, misticanza,

salmone flambato e salsa spicy

Zero 10,00

Salmone, insalata verde, cetriolo,
tobike e philadelphia



* uramaki cotti ¢

California 9,00

Muozzancolla al vapore, avocado, salsa
di tonno pinng miallo e sesamo

Lobster 18,00

Polpa di astice, mayo,
avocado, tobika e salsa teriyoki

Green mango 15,00

Riccivla allo piastra, avocado,

sashimi di mango, mayo, erba
cipalling e uova di lompo

Tempura 10,00

Maozzancaolla in tempure,
mayo e salsa teriyoki

Carbonaro 13,00

Mazzancolla in tempura, coulis d'uovo
al pecaorino, pepe e bacon croccante

Ame 9,50

Anguilfa grigliofa, avocadn,
maye e salsa teryaki

8 pezzi

Baccalo 14,50

Boccola mantecaote, ovocodo,
fiore di zucco in termpurc
e safsa terfyaki

Red dragon 16,00
Mazzancolla in tempurg, sashimi
di avocade, palpa di astice,
mayo e salsa teriyaki

New mexico 13,00

Pollo in tempura, insalata verde,
formaggio cheddar, guacamole
e briciolz di nachos

Matzuri 15,00
Mazzoncolla in tempura, salmone affumicato,
philadelphio, mayo giopponese
€ carpoccio di fartufo nero

Karma 15,00

Termnpura di scampi, papaya, philadelphia,
sashimi di ovocodo e mazzancolla ol vapore

Akira 12,50

Mazzancolla in tempura, mayo giapponese,
saisa di tonno pinna gialfa,
carpaccio di mango ed erba cipolling



* teppanyaki & tempura

Beef teppanyaki
15,00

Filetto di manzo alla piastra e salso teriyaki

Sake teppanyaki
14,00

Fitetto di salmaone alla piastra,
sesgmo e salsa terivaki

Tekka teppanyaki
15,00

Filetto di tonna pinna giolla
allo piastra, sesamo e salsa teriyaki

Ebi tempura 12,00

Tempura di gambero

Tempura mista 13,50

Tempura di gambero
& verdure miste

Tempura floreale 14,00

Tempura di fior di zucca
ripieni di mazzancolle

Yakiebi mazzancolla e ananas
9,00

Spiedini di mazzancolla e
ananas laccati in salso teriyaki

Yakitori pollo e porro
8,00

Spiedini di pollo e parro
laccati in sofsa terivaki

Spiedini cube
14,00

Spiedini di ronno pinna gialla
con semi di papavero

Yasai tempura 9,50

Tempura di verdure miste

Pollo in tempura 10,00
Tempura di polla



* sushi party

Happy Party 16 pezzi
19,00

Akira, Philadelphia, California, Arcobaleno

Yuki Mix 1z pezzi
17,00

Salmone, branzine, tonna pinna aialla,
mazzancolla al vopore, gombero cruds,
capasanta e anguilla




Sushi Kawa 18 pezzi
18,50

Nigiri | Salmone, branzine. tonno pinna gialla,
mazzancolia al vapaore
Uramaki | Philadeiphin, Califarnio
Hosomaki | Sakermaki

Nigiri Salmone 3 pezzi
12,00

Salmone

Nigiri Tonno pinna gialla 8 pezzi 14,00
Tonno pinna gialla



Party I-Sushi 45 pezzi
75,00

Sashimi | Scampo, gambero rosso di Sicilio, copasanta,
tonno pinna gialla, salmone, ricciola. branzino
Uramaki [ Lobster, Hire, Sicilio, Passion roll
Nigiri Gourmet
Hosomaki | Jungle
edomame, wakame

Party Salmone 20 pezzi
20,00

Uramaki [ Philadeiphia, Uraneghitora salmone
Hosomaki | Sakemaki
Nigiri | Salmone salmone furmé
Sashimi | Salmone

Sushi Ciku 13 pezzi
14,50

Nigirl { Salmone, branzing,
tonne pinna giailo, mozzancolla ol vapore
Uramaki | Philadeiphia, California
Hosomaki | Sakemaki



Party 25 25 pezzi
32,00

Sashimi | Scampo, branzino, capasanta, salmone,
tonno pinna gialla, polpo, gambero crude
Hosomaki | Sakemaki
Uramaki | Bhifadelphic, Californic
Nigiri | Salmane, tanno pinna gialla,
branzino, mazzancolla ol vapore

Party 45 45 pezzi
52,00

Sashimi | Scampo, branzino,
capasanta, tonno pinna gialla,
salmene poipo, gambero crudo
Hosomaki | Sakemaki
Uramaki | Phitadelphia, California
Nigiri | Salmone, bBranzino, tonno
pinna gialla, mazzancolla al vapore
Futornaki



* salad -

Tokio 11,00

Misticanza, edomame, mange, avocado,
tartare di salmone, mandarle a scaglie e salsa ponzu

Kioto 11,00

Misticanza, mazzancolla al vapore, ananas, philadelphia.
alive taggiasche, frittating e salsa df sesamo

Osaka 13,00

Misticanza, avocado, papaya, tartare di tonne pinna gialla,
zucchine, granella di pistacchio e salsa ponzu



* side »

Verdure mix 5,00

Verdure miste saltate con salsa teriyoki

Broccoli e shitake 5,00

Broccoli e funghi shitake
saltati con salsa teriyaki

Asparagi verdi 6,00

Asparagi verdi saltati con salsa teriyaki

Riso al vapore 3,00

Rizo ol vapore e sesamo

Udon I-Sushi 13,00 Udon spicy 13,50
Udon di grano tenero con Udaon di grano tenero con
pesce misto e verdure pesce misto, broccoli, asparagi,

uovo, zenzero fresco e salsa sambal

Yakisoba capesante 14,00 Chicken soba 11,50
e zZenzero Spaghett! di grano saracenc con pollo, verdure.
Spaghetti di grano saraceno con funghi shitaks, uova e granella di nocciola

capesants, zenzero fresco e verdure



Riso lobster 16,50

Riso nero saltato con astice,
gamberi, edamame e verdure

Riso gamberi 12,00

Riso biagnco saltato con
gamberi e verdure

Riso capesante 12,50
e zafferano

Riso bianco saltato con
capesante, zafferano e verdure

Riso pollo 10,00

Riso bianhco saltato con pollo,
vova e verdure



* lalnerns

Miso ramen 11,00 Ramen Tonkotsu 15,00
Noodles dif frumento in brodo Noodles di frumento in brodo home made df
di miso, verdure e uovo maiale e pollo, spinaci, germogli of soia,

cipollotto. broccoli, fettina di maiale e uovo

e SOuUp °

Zuppa di pesce, zenzero e shitake 12,00

Zuppa di pesce misto, zenzero fresco e funghi shitake

Zuppa di gamberi, cocco e curry 13,00

Gamberi, latte di cocco, curry e cipollotto



» veggie & kids *

Vege Mix 12,00

Nigir, uramaki e wakame

% Uramaki botanico 11,50
g ® Tofu, sedano, carote, sashimi di mango,
=

chips di cocco e mayo veggie

Uramaki vege 9,00

Tofu, avecado, pomodoro,
sedano ed erba cipalling

Uramaki vegan 9,00

Zucchine in tempura, peperoni in
tempurag, cetriolo & zest di lime

Uramaki esotico 11,50

Cappuccio viola, mais, zucchina, sashimi di avocado,
granella di pistacchio e mayo veggie

Hosomaki sedano e carota 4,00 Hosomaki cetriolo 4,00

Udon vege 8,50

Spaghetti di grana tenero con
verdure e germogli di soia

Riso vege 7,50

Riso bianco saltato con
verdure e germogli di soig

Riso gamberi baby 6,50

Riso saltato con gamberi
e salsa terivaki (mezza porzione)

Riso pollo baby 6,50

Riso saltato con pollo
e salsa teriyaki (mezza porzione)

Hosomaki ebi maki temp 7,00

Mazzancolla ol vapore {interamente
fritto con panko) e salsa teriyaki

Aitori 11,00

Bocconcini di pollo saltati con
verdure, salsa teriyaki e riso al vapore




In collaborazione con

DOLOMIA

NV




