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r i s t o r a n t e

p e r  c o m i n c i a r e

carpaccio di tonno pinna gialla al naturale 
profumato al tartufo nero 

17€
allergeni: 4, 11

ceviche di salmone 
14€

allergeni: 4

sauté di cozze e vongole al naturale 
con crostone di pane arrostito 

22€ 
(consigliato per 2 persone)

disponibile in bianco o con pomodoro fresco e basilico

allergeni:1, 2, 4

caprese con bocconcini di mozzarella di bufala dop, 
pomodoro cuore di bue al basilico e rucola fresca

11€
allergeni: 7

 
gran culatta montevecchio e burratina fresca

 14€
allergeni: 7

dadolata di melone cantalupo, 
prosciutto crudo dei colli berici 

14€
allergeni: 12

carpaccio di vitello da latte cotto in cbt 
profumato al rosmarino con spuma al tonno, 

capperi e crostini di pane speziati 
16€

allergeni: 1, 3, 5, 6, 7, 9
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c r u d i t è

tartare di salmone (90g) 

12€ 

tartare di tonno pinna gialla (90g)

13€ 

scampo 
4€/pz

gambero rosso del mediterraneo 
4€/pz

gran crudo di mare 
scampo

gambero rosso
carpaccio di branzino

carpaccio di tonno
 carpaccio di cappasanta

3 mini tartare salmone, gambero, tonno  

35€ - per una persona - 

70€ - per due persone - 
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A L L A  C A R TA

p r i m i  p i at t i

carbo sea
calamarata di pasta fresca, cappesante, 

salsa carbonara e pepe nero
22€ -  AL PIATTO -    

45€ -  IN PADELLA -

(consigliato per min. 2 persone)

allergeni: 1, 2, 3, 4, 7, 10, 14

all’astice
tagliolini di pasta fresca con battuto di astice, 

pomodorini confit
29€ -  AL PIATTO -    

58€ -  IN PADELLA -

(consigliato per min. 2 persone)

allergeni: 1, 2, 6, 10, 13

il pacchero
pacchero di pasta fresca con crema di pomodoro 

al basilico, fiocchi di stracciatella di burrata dop, 
polvere di limone sorrento

16€ - per una persona -  
32€ - in padella - 

(consigliato per min. 2 persone)

allergeni: 1, 3, 6, 7, 9, 10

al salto
riso padellato al salto con pollo scottato 

e verdurine estive croccanti
 14€

allergeni: 6

la venere
riso venere tonno e pomodorini 

15€
allergeni: 4, 6

 
la chioggiotta

spaghetto alle vongole nostrane fresche 
(con bottarga di muggine trikalinos +3€)

22€
allergeni: 1, 4, 6, 7, 13, 14
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s e c o n d i  p i at t i

tatt’akki
tataki di tonno pinna gialla arrostito 

alla salsa di soia con pistacchio e yogurt
20€

allergeni: 4, 6, 7, 8, 9

il filetto
filetto di manzo qualità “warta” alla griglia 

con sale maldon e perle d’olio anfosso extra vergine
28€

gran frittura dell’adriatico
gran frittura di pescato fresco con crostacei 

e molluschi dell’adriatico
22€

allergeni: 2, 14

alla griglia
tagliata alla griglia di bianco di pollo 

con battuto di salvia e limone
16€

u’ pulpitiello
tentacolo di polpo nostrano arrostito su coulis 

di pomodoro datterino, olive taggiasche 
e olio albasilico

22€
allergeni: 4, 5, 7, 9

black angus
carpaccio di manzo qualità black angus 

su padellata di carciofi, scaglie di grana padano dop 
e crema all’uovo e pepe nero

20€
allergeni: 1, 3, 7
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c o n t o r n i
- t u t t i  a  5  €  -  

insalatina mista con verde, carote e pomodori 

patatine fritte 

patate forno con erbette aromatiche 

verdure estive padellate
allergeni: 6
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i n s a l at e

mediterranea 
misticanza, ceci, cetrioli, datterino arcobaleno, 

cipolla viola, basilico, arancia, feta greca
 14€

allergeni: 7

caesar salad 
insalata gentile, petto di pollo, bacon croccante, 

salsa caesar e crostini di pane 
16€

allergeni: 7, 8

nostrana 
misticanza, tonno, olive verdi, carote, zucchine, 

finocchio, uova, crostini di pane
14€

allergeni: 3, 4

vegana 
misticanza, mozzarisella, datterino arcobaleno, 

arancia, anacardi, mayo veg
 16€ 

allergeni: 5, 8, 9

p o k è

salmon 
salmone, cetriolo, avocado, pomodirni, 

cipollotto e salsa spicy 
14€

allergeni: 3, 4, 6, 10

tuna 
tonno pinna gialla, papaya, zucchine, wakame, 

granella di nocciola e salsa al curry e mango 
15€

allergeni: 6, 7, 8, 9, 11, 12 

veggy 
tofu, mais, zucchine, carote, cavolo viola,

chips di cocco e mayo veggy 
16€

allergeni: 2, 6, 7, 8, 9, 10, 11, 12

I N S A L AT O N E  &  P O K E
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tiramisù al bicchiere 7€
allergeni: 1,3,5,7

cheescake ai frutti di bosco 7€ 
allergeni: 1, 3, 5, 7

cheescake al cioccolato 7€
allergeni: 1, 3, 5, 7

crostata con mango e maracuja 6€
allergeni: 1, 3, 7, 8

crostata con crema di nocciola
 e marmellata d’arancia 6€

allergeni: 1, 3, 7, 8

frutta fresca di stagone 8€

gelato artigianale gelatiamo 8€ 
- 2 gusti -

tutti “gluten free” a scelta fra: 
(i gusti possono variare di settimana in settimana):

cremino
sacher (senza lattosio)

fiordilatte
pistacchio
fragola

cedro e menta (vegano)

D O L C I



acqua 70cl 
3€

bibite analcoliche 
coca cola, coca cola 0, fanta, lipton pesca, lipton limone 

4€

b i r r e

ichnusa non filtrata 
5,0% vol. – 30cl

6€

heineken
4,5% vol. – 30cl 

5€

messina cristalli di sale 
5,0% vol.- 30cl 

7€

b i r r e  i n  b o t t i g l i a  

birra ichnusa ambra limpida
5,0% vol. – 30cl

7€

edringer hefeweizen
5,3% vol. – 50cl

8€
birra barch rossa 

5,9% vol. – 50cl
12€

birra barch bianca
5,2% vol. – 50cl

12€
 

ichnusa non filtrata 
5,0% vol. – 33cl

7€
 

messina cristalli di sale 
5,0% vol.- 33cl 

7€
 

lagunitas ipa 
6,2% vol.- 35,5cl 

9€
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